
Zutaten für 3 Portionen:

Spaghetti
80 g Bärlauch Pesto
1 EL Butter
500 ml Milch
150 ml Wasser
1 EL Mehl

Zubereitung:

Spaghetti nach Packungsanleitung kochen bis 
sie noch leicht bissfest sind. 

Butter in einer Pfanne schmelzen und 
Bärlauch Pesto darin anbraten. Mit Milch 
und Wasser aufgießen und aufkochen lassen. 
Mehl hineinsieben und unter umrühren leicht 
eindicken lassen. 

Nun die Spaghetti in die Sauce geben und fertig 
kochen lassen, bis sie die Sauce aufgenommen 
haben und al dente sind. 
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